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Technische Daten

Breite x Tiefe x Höhe
Tiefe mit geö� neter Tür
Gewicht 
Spannung
Frequenz
Stromaufnahme 

410 x 574 x 750 mm
855 mm

41 kg
230/240 V
50/60 Hz
1950 W

Kapazität

Anzahl der Behälter
Ka� eebohnen 
Milchpulver
Schokoladenpulver
Instantka� ee

4
1,2 kg
07,kg
1,5 kg
0,8 kg

Vollautomaten
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Vollautomaten

Der neue Ka� eevollautomat von 
NECTA ist das Trockenmilch-Pendant 
der La Brillante - ist eine tolle Option 
für Ka� eeliebhaber, die nicht viel 
Platz zur Verfügung haben und auf 
eine Trockenmilch (Vending - Milch-
pulver) setzen.

Die Vielseitigkeit in Bezug auf die ver-
schiedenen Ka� eegetränke, die der 
Automat zubereiten kann, ist beein-
druckend. Von Espresso bis hin zu 
Mischgetränken wie dem Schokoc-
cino, wird jeder Ka� eefan auf seine 
Kosten kommen.

Die Möglichkeit zur Programmierung 
gibt dem Nutzer zusätzlich Freiheit bei 
der Zubereitung seiner Getränke. Al-
les in allem ist der Ka� eevollautomat 
„KOMETA“ eine gute Wahl für alle, 
die eine platzsparende Ka� eelösung 
mit vielen Möglichkeiten wünschen.

NECTA KOMETA lässt 
keine Wünsche off en. 
Trockenmilch und Kakao

KOMETA
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Vollautomaten

TECHNISCHE DATEN

• Masse: B308 x T571x H629

• Höhe des Ausgabebereiches 16cm mit zwei Becherhalter-ebenen

• 7“ Touchdisplay

• Maximale Leistung 1900 W

• RGB LED am Rahmen als Option

• Boiler-Kapazität 0,5 Lt

• Festwasseranschluss, mit optionalen Wassertank

• Z4000 Brühgruppe mit unterschiedlichen Brühkammerka-pazitäten 8g/14g /16g

• Optional größerer Bohnenbehälter: 0,6 bis zu 1,1 Kg.

• Eingebettete WiFi/Bluetooth Konnektivität mit 4G Modul als Option

• Energiesparmodus

• Modul für Bezahlsystem optional

•  Herausnehmbarer Ka� eesatzbehälter, wobei die Tropfschale an Ihrem Platz verbleibt
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CREMA
PROFI-LINE 

Vollautomaten

RELAX
Die Lentamente Crema Profi -Line ist 
eine vollautomatische Espressoma-
schine mit integrierter Milchfunktion 
und Milchkühler, ideal für Büros und 
kleine Catering-Betriebe. Mit dieser 
eleganten und kompakten Maschine 
können Sie in kürzester Zeit und fast 
lautlos eine frische Tasse Espresso und 
verschiedene Milchspezialitäten in 
Barista-Qualität zubereiten. Ideal für 
Tagungen, Ausstellungshallen, Emp-
fang usw. 

Die elegante Lentamente Crema 
Profi -Line verfügt über einen extra gro-
ßen Wassertank mit einem doppelten 
Wasserpumpensystem. Dies minimiert 
die Wartezeit und garantiert eine 
konstante Warmwasserproduktion.
Das Gerät  kann an den Wasseran-
schluss angeschlossen oder als eigen-
ständige Einheit verwendet werden.

RELAX
Die Lentamente Crema Profi -Line ist 
eine vollautomatische Espressoma-
schine mit integrierter Milchfunktion 
und Milchkühler, ideal für Büros und 
kleine Catering-Betriebe. Mit dieser 
eleganten und kompakten Maschine 
können Sie in kürzester Zeit und fast 
lautlos eine frische Tasse Espresso und 
verschiedene Milchspezialitäten in 
Barista-Qualität zubereiten. Ideal für 
Tagungen, Ausstellungshallen, Emp-
fang usw. 

Die elegante Lentamente Crema 
Profi -Line verfügt über einen extra gro-
ßen Wassertank mit einem doppelten 
Wasserpumpensystem. Dies minimiert 
die Wartezeit und garantiert eine 
konstante Warmwasserproduktion.
Das Gerät  kann an den Wasseran-
schluss angeschlossen oder als eigen-
ständige Einheit verwendet werden.



VORTEILE
• 7,1 "HD-Touchscreen
• 2 x 16 Auswahlmöglichkeiten
• Großer Bohnenbehälter und Satzbehälter
• Höhenverstellbarer Auslauf bis 165 mm
• Brühvorgang für 2 Tassen gleichzeitig
• Ka� eemaschinenfunktion für entko� einierten Ka� ee
• Patentierte Brühgruppe
• Keramikmahlscheibenscheiben
• Extra großer 8L Wassertank mit doppeltem  Wasserpumpen-
   system
• je nach Wahl mit Festwasseranschluss oder 8l Wassertank
• Milchschaumsystem mit einstellbarer Temperaturregelung
• Vollautomatisches Reinigungsprogramm
• Kompressorkühlschrank mit 4l Vassungsverögen optional

Kapazität
    Bohnen     1 kg

    Kompressor - Milchkühler     4 liter

    Wassertank     8 liter

    Tresterbehälter (Ka� ee)     70

Technische Daten
    Abmessungen (HxBxT)     580 x 410 x 500 mm

    Gewicht     18 kg

    Leistung     220-240V & 50/60Hz 2750-3300W

    Stunden-Leistung 35ml Espresso - 150ml Cappuccino     35-70

    Ausgabehöhe     80mm - 165 mm

    Befüllhöhe     700mm

    Displaygröße     7,1”

    Wasseranschluss (optional)     3/4 ”

    Abmessungen des Kompressor-Milchkühlers (HxBxT)     460 x 260 x 510 mm

    Gewicht Kompressor-Milchkühler     16,4 kg

    Leistung Kompressor-Milchkühler     220-240V & 50/60Hz 120W

Vollautomaten
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Vollautomaten

VITRO S1 ESPRESSO

Die Vitro S1 ist ein leistungsstarkes 
Table Top Gerät, dass aus den 
hochwertigsten  Materialien und Kom-
ponenten entwickelt wurde. 

Ihre kompakte Bauweise macht die 
Vitro S1 zur perfekten Lösung für 
kleine Büros, Hotels, Einzelhandels-
geschäfte und Schnellrestaurants. 
Entwickelt, um ein besonderes Ka� ee-
erlebnis von der ersten bis zur letzten 
Tasse garantieren zu können.

Eine kompakte Ka� eemaschine, die 
auf Espresso-Ka� ee basierende Heiß-
getränke in vorzüglicher Qualität bie-
tet. Diese Maschine eignet sich ideal 
für Verkaufspunkte mit einem Bedarf 
von bis zu 60 Tassen.  

MIT VIEL LIEBE 
ZUM DETAIL

PRODUKT

Espresso Lösliche
Getränke

Heißes
Wasser

FUNKTIONALITÄT UND OPTIONEN

Ausziehbare 
Abtropfschale 

Tassenpodest 
mit 2 Positionen

Wassertank Zeitgesteuerter 
Dosierer
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Vollautomaten

Kapazität
    Kapazität Wassertank (l)     4 Liter

    Anzahl der Düsen Bohnenka� ee     1

    Anzahl der Düsen Lösliche Getränke     2

    Kapazität des Automaten
    Ganze Bohne 1200 g 
    Weißer/Topping 600 g 
    Kakao 800 g

Technische Daten
    Abmessungen (HxBxT)     305 x 625 x 430 mm

    Gewicht     27,5 Kg

    Leistung     230 V & 1500 W

    Anzahl der Mixer     1

    Art des Dosiersystems     5-8 g

    Anzahl der Mühlen     1

    Art des Kessels     Druck

    Kesselkapazität     315 cc

    Art der Auswahl     Direktwahltasten

    Anzahl der Auswahlmöglichkeiten     8

EINFACHER ETIKETTENWECHSEL 

Die Maschine ermöglicht auf ein-
fache Weise den Etikettenwechsel, 
um das Panel an den Bedarf Ihrer 
Kunden anzupassen.

EINFACHE ENTLEERUNG UND 
REINIGUNG DES TRESTER BEHÄLTERS 

Der Tresterbehälter hat eine Kapazität 
von bis zu 60 Ka� eekuchen. Sein Design 
ermöglicht eine einfache Entleerung 
und Reinigung.

EINFACHE REINIGUNG DES  
AUFFANGBEHÄLTERS FÜR FLÜSSIGKEITEN 

Der Au� angbehälter für Flüssigkeiten hat 
eine Autonomie von 1,2 l. Das Design 
beinhaltet einen Wellenbrecher, um 
Spritzer und unerwünschte Verschüttungen 
während des Transportes zu vermeiden.
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Vending-Automaten

OPERA TOUCH

Opera Touch vereint die beste Technologie 
mit dem besten mechanischem Layout. Da-
durch wird das Management vereinfacht 
und fördert eine einmalige Benutzererfah-
rung. Ra�  nesse auf dem großen 13,3‘‘ Full 
HD Touch Screen. Das Getränkeangebot und 
die Anzahl der verfügbaren Informationen für 
den Verbraucher ist, im Vergleich zu einem 
traditionellen Händler, unschlagbar. 

Opera Touch wurde entwickelt, um Opera-
toren die Verwaltung zu erleichtern. Dank in-
novativster Elektronik, die bereits erfolgreich 
bei den Modellen 9100 und Kalea waren, ist 
schnelles Programmieren sowie das Anpassen 
von Verteilerfunktionen kein Problem mehr. 
Neue Technologie, maximale Interaktivität, 
erstklassige Leistung: Opera Touch erobert je-
den mit der Idee vom neuen Vending.

UNWIDERSTECHLICH 
IN DER VENDING-WELT

Technische Daten
    Abmessungen (HxBxT)    1830 x 600 x 740 mm

    Tiefe mit geö� meter Tür    1250 mm

    Netto Gewicht    130 kg

    Leistung    2850 W

    Anpassbare Produktkategorien    Bis zu 4

ELEKTRONIK
• Modernste Elektronik
• Einfaches und intuitives Programmieren mit vielfältigen 
Kundenanpassungsmöglichkeiten des technischen Menüs 
• Download von EVA DTS Statistiken durch: Bluetooth oder 
IRDA (mit dem BlueRed Kit)
• Möglichkeit für Ethernet- oder WiFi Verbindung für das RSS 
Feed Management 
• Flexibles Management von Bezahlsystemen und volle 
Kompatibilität mit Executive- und MDB Protokollen
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CONCERTO TOUCH

Concerto Touch, mit den besten 
elektronischen und mechanischen 
Innovationen im Segment der Ven-
dingautomaten mit 1,70m Höhe: 
Premium-Technologie, einfache 
Verwaltung und beste Benutzerer-
fahrung mit nur einem Fingertipp! 

Der 13,3 „Full HD Touch Screen, bietet 
im Vergleich zu den herkömmlichen 
Modellen ein breiteres Getränkeme-
nü. Mit Concerto Touch profi tieren die 
Verbraucher von der außergewöhn-
lichen Einfachheit der Maschinen-
verwaltung dank neuester Elektronik. 
Concerto Touch, das weiterentwi-
ckelte Vending für jedermann.

EIN TOUCH VON 
INNOVATION

Technische Daten
    Abmessungen (HxBxT)    1700 x 600 x 740 mm

    Tiefe mit geö� meter Tür    1250 mm

    Netto Gewicht    135 kg

    Leistung    230 V & 1850 W, 50 Hz

    Anzahl der Behälter    Bis zu 7

    Anzahl der Boiler    1

    Bedienerschnittstelle    Executive - MDB - BDV

    Ka� eeeinheit    Espresso Z4000

Vending-Automaten



Filter

PROFESSIONAL PREMIUM FILTER

ALPINA 
FILTER 92° 

Frisch gebrühter Filterka� ee
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DIE
INNO
VATIVE



Serienausstattung

• Portioniert
• Fixwasseranschluss
• Hochwertiges Metallgehäuse
• 4,3“ Touch Farbdisplay
• Mengen frei programmierbar
• Wiederholungen frei programmierbar

• Temperatur pro Gruppe frei wählbar
• Brühzeit frei programmierbar
• Vorbrüh-Funktion frei programmierbar
• Leistungskraft: 280ml in 1:20 Min
• Filter benässen möglich

Zusatzausstattung

• Tropftasse
• Standfußhalterung
• Erhöhung um 8cm

Filter Spannung 
(V)

Leistung
(W)

Gewicht
(kg)

Breite
(mm)

Höhe
(mm)

Tiefe
(mm)

Wasser-
anschluss

Abwasser-
anschluss

Kessel-
inhalt (l) Farben

2 230 2.000 35 740 522 150 3/8“
min. 2 bar

Geberit
50 mm 2 x 0,75

schwarz
pulverbe-
schichtet

3 230 3.000 45 880 522 150 3/8“
min. 2 bar

Geberit
50 mm 2 x 0,75

schwarz
pulverbe-
schichtet
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Die Filterkaff eemaschine ALPINA FILTER 92  
zählt zu einer der genialsten Erfi ndungen 
seit es Filter-kaff ee gibt! 

Erleben Sie eine neue Art der professionel-
len Ka� eezubereitung. Die Ka� eemaschine 
verfügt über einen speziell entwickelten 
Brühbalken aus voneinander unabhäng-
igen Duschen, welche jeweils von einem 
eigenen Boiler gespeist werden. Tempe-
ratur und Brühintervalle können so indivi-
duell programmiert werden. Die allseits 
bekannten Kannen sind mit dieser neuen 
Technik Geschichte. ALPINA bietet Ihnen
die Möglichkeit, Filterka� ee per Knopf-
druck – frisch gebrüht und tassenweise 
portioniert – zuzubereiten. Die Innovatio-
nen sind für Hotellerie und Gastronomie
gleichermaßen interessant wie für Co� ee-
shops und Ka� eeliebhaber.

Die Filterka� eemaschine ALPINA FILTER 92°  
ist mit 2 oder 3 Ausläufen erhätlich.

Filter



54

Ka� eemaschine für die Brühung in eine Pumpkanne 2,1 Ltr. Inkl. Tropfgitter

Kannendetektor (ohne Kanne keine Brühung)

(Lieferung ohne Pumpkanne)

Ka� eemaschine für die Brühung in eine Pumpkanne 2,1 Ltr. Inkl. Tropfgitter

Kannendetektor (ohne Kanne keine Brühung)

(Lieferung ohne Pumpkanne)

ohne Wasseranschluss

mit WasseranschlussAnimo Kaff femaschine MT200

2,1 Liter mit Hebel

Innenbehälter aus Edelstahl

Geeignet für MT100/MT200

Pumpthermoskanne

Animo Kaff femaschine MT100

Für 2 Pumpkannen: 2,1 Liter

Maße: B=650, T=350, H=155

Servierstation

Für Thermosbehälter 2,4 Liter

Oder Pumpthermoskanne 2,1 Liter

Tropff änger

Inkl. Untertassenhalter

Viereckige Tassenwärmer aus 
Edelstah für ca. 144 Tassen (120 ml)

2 Etagen, getrennt einschaltbar, 
indirekt beheizt

Temperatur fest eingestellt: ca 45-
55°C (abhängig d. Tasssenmenge)

Tassenwärmer KKWn

Ka� eemanschine aus CNS 
mit Durchlaufhitzer ink. einer 
Glaskanne 1,8 Ltr.

2 Wäremeplatten 

Ohne Wasseranschluss

Excelo

Ka� eemanschine für die Brühung 
direkt in eine Thermoskanne 2,0 Ltr.

Inkl. Thermoskanne 2,0 Ltr. 

Ohne Wasseranschluss

Excelo T

Filter





An der Helle 20 
59505 Bad Sassendorf

info@lentamente.de
Tel.: 02927/2689973


